
Du är endast några sidor ifrån den perfekta koppen.

SNABBSTARTSGUIDE

PREMIER SERIES



FÖLJ DESSA STEG FÖR ATT SÄTTA IGÅNG, GÖRA DIN 
FÖRSTA DRYCK OCH UNDERHÅLLA DIN MASKIN.

RENGÖR OCH TORKA NOGGRANT ALLA DELAR 
INNAN DU FORTSÄTTER.

STEG 1: UPPTÄCK DINA VERKTYG 

LUXE

DUBBEL

ENKEL

GRUPPHUVUD
Montera portafiltret 
här för bryggning.

MALNINGSHÅLLARE
Montera portafiltret med 

tratten här när du 
maler bönor.PORTAFILTER

Den dubbla filterkorgen 
sitter i portafiltret.

ENKEL FILTERKORG 
DUBBEL 
FILTERKORG
LUXE-FILTERKORG

TRATT
Sätt alltid på tratten 
före malning.
Tål maskindisk.

ASSISTERAD TAMPER
Hjälper dig att pressa 
espressopulvret

SKANNA 
HÄR

för instruktions / 
videor och 
snabba tips 
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STEG 2: TESTA VATTENHÅRDHETEN

Allt vatten innehåller mineraler som över tid kan orsaka avlagringar i maskinen. Dessa 
mineraler kallas vattenhårdhet och kan påverka hur ofta du behöver avkalka maskinen.
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1.

3.

5.

2.

4.

 

 
 

*SE BRUKSANVISNINGEN OM DU BEHÖVER STÄLLA IN 
VATTENHÅRDHETSNIVÅN IGEN.

Du kommer att se 0–5 lila rutor dyka 
upp. Detta indikerar hårdhetsnivån på 
vattnet (0 lila rutor = nivå 0, 5 lila rutor = 
nivå 5 osv.).

Doppa testremsan i vatten i 5–10 
sekunder.

Ta bort testremsan och vänta 1 minut.

Vrid på mittvredet för att ställa in 
vattenhårdhet genom att matcha din 
inställning med hur många lila rutor du ser 
(kommer att variera mellan 0–5 rutor). Tryck 
på mittvredet för att bekräfta inställningen.*

Koppla in maskinen. Kontrollpanelen 
kommer att visa en vattenhårdhet på hd 5.

hd 0 hd 1 hd 2 hd 3 hd 4 hd 5

Mycket 
mjukt

Mycket 
hårt

1  
MINUT

5–10  
SEKUNDER
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VATTENFILTRET OCH VATTENFILTERHÖLJET ÄR 
PLACERADE I VATTENBEHÅLLAREN

STEG 4: FYLL VATTENBEHÅLLAREN OCH BÖNBEHÅLLAREN

Fyll behållaren med vatten upp till 
markeringen för maximal fyllning och 
ställ sedan tillbaka den på maskinen.

Fyll bönbehållaren med hela bönor.Ta bort behållaren.

1. 2. 3.

STEG 3: MONTERA VATTENFILTRET

1. 3.

5.

2.

6.4.

Blötlägg vattenfiltret i 5 minuter. Ta bort locket från filterhöljet 
genom att trycka in de två 
flikarna och dra. Skölj locket 
och vattenfiltret i 60 sekunder.

Ta bort locket från filterhöljet och sätt i 
filtret. Sätt tillbaka locket på filterhöljet 

för att säkra filtret på plats.

Ställ in installationsdatum till 
nuvarande månad.

Sätt i filterhöljet i behållaren. Sätt tillbaka vattenbehållaren 
i maskinen.
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STEG 5: SKÖLJ DIN MASKIN

DU MÅSTE GÖRA EN VATTENSKÖLJNING INNAN FÖRSTA 
ANVÄNDNINGEN. GÖR DETTA ENDAST EN GÅNG.

1.

3.

5.

7.

2.

4.

6.

Välj CLASSIC (KLASSISK).

Rikta portafiltret mot den orangea pricken 
på grupphuvudet.

Fäst portafiltret så att det är i linje med låspilen.

Tryck på knappen Size Selection 
(Storleksval) för att justera 
dryckesstorleken till M+.

Ställ en kopp som rymmer 420 ml eller 
en stor kopp under portafiltret.

När det är klart piper maskinen igen för 
att signalera att bryggningen är slutförd. 
Häll ut vattnet, skölj och torka sedan 
portafiltret.

Tryck på Start Brew (Starta bryggning). 
Detta kommer att ta ungefär 2 minuter.

S  +  M  +  L +  XL

S  +  M  +  L  +  XL
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STEG 1: FÖRBEREDA MASKINEN

STEG 2: MALA BÖNORNA

KALIBRERA DIN MASKIN

SKANNA HÄR 
för 

instruktionsvideor  
och snabba tips 

DU MÅSTE GÖRA DETTA INNAN DU BRYGGER  
DIN FÖRSTA ESPRESSODRYCK. UTFÖR DESSA  

STEG 2–3 GÅNGER FÖR ATT KALIBRERA MASKINEN.

Vrid mittvredet för att  
välja ESPRESSO (ESPRESSO). 

Sätt i portafiltret i malningshållaren. 
Se till att den är plan och sitter säkert. 

Placera tratten på portafiltret. 
Tryck nedåt tills tratten låses på plats.

Den dubbla filterkorgen sitter 
i portafiltret.

2.1.

4.

3.

Kontrollera om den aktuella 
malningsinställningen matchar 
den rekommenderade 
inställningen.

Obs! Siffrorna som visas på bilderna 
är endast för referens och kanske inte 
matchar det som visas på din maskin.

Tryck på START GRIND (STARTA 
MALNING). Rör inte portafiltret 
förrän malningen är klar.

Om de inte matchar, justera aktuell 
malningsstorlek genom att vrida 
mittvredet på vänster sida av 
maskinen tills den matchar den 
rekommenderade inställningen.

1. 2. 3.



– Nu när din första bryggning är klar, häll ut drycken och upprepa steg 1–3.
– �När din andra bryggning är klar, kommer Barista Assist-teknik ha justerat in den rekommenderade 

malningsinställningen för att uppnå perfekt utmatning. Maskinen är nu redo att brygga espresso.
– �Observera att du måste göra detta varje gång du byter typ av bönor du lägger i bönbehållaren.

STEG 3: BRYGGA ESPRESSO

STEG 4: UPPREPA PROCESSEN

*KNOCK BOX SÄLJS SEPARAT PÅ NINJAKITCHEN.EU/NINJA-PARTS-ACCESSORIES/

VAR FÖRSIKTIG EFTERSOM PORTAFILTRET KOMMER ATT VARA VARMT

FÖR MER INFORMATION, SE FÖRSTÅ BARISTA ASSIST-TEKNIKEN.

ANVÄND DEN JUSTERBARA KOPPBRICKAN 
FÖR ATT STÄLLA MINDRE KOPPAR NÄRMARE 
PORTAFILTRET VID FRAMTIDA BRYGGNINGAR.

OBS: OM DU ANVÄNDER DIN TAMPER PÅ EN 
TRÄBÄNK ELLER EN BÄNK AV KÄNSLIGT 
MATERIAL, ANVÄND EN HANDDUK SOM SKYDD.

1.

4.

7.

2. 

5. 

3. 

6. 

På en stabil och jämn yta, medan tratten 
fortfarande är fäst, ska du trycka ned 
tampern helt tills den vidrör tratten.

Ställ en kopp som rymmer 355 ml 
eller en stor kopp under portafiltret.

Rikta portafiltret mot 
den orangea pricken på 
grupphuvudet.

Tryck på START BREW (STARTA 
BRYGGNING). Maskinen piper för 
att signalera att bryggningen har 
startat. Förloppsindikatorn tänds 
för att indikera bryggningens 
status. Det här tar ungefär 
30 sekunder.

Ta bort tratten från portafiltret.

Fäst portafiltret så att det är 
i linje med låspilen.

När det är klart piper maskinen igen för att 
signalera att bryggningen är slutförd. Ta 
bort koppen och ta sedan försiktigt bort 
portafiltret från grupphuvudet. Töm kaffet 
genom att knacka ytan på filterkorgen 
över en behållare eller en knock box*.
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GRUNDLÄGGANDE ESPRESSOKUNSKAP:  

GÖRA DIN 
FÖRSTA 

ESPRESSODRYCK

INGREDIENSER
Färska kaffebönor

Valfri mjölk

När du har förberett din maskin,  
brygg din första espressodryck

BLIR: 1 PORTION

NYBÖRJARRECEPT    

SKANNA HÄR  
för 

instruktionsvideor  
och snabba tips 

STEG 1: FÖRBEREDA DIN DRYCK

Vrid mittvredet för att  
välja ESPRESSO (ESPRESSO). 

Placera tratten på portafiltret. Tryck 
nedåt tills tratten låses på plats.

Sätt i portafiltret i malningshållaren. 
Se till att den är plan och sitter säkert. 

1. 2.

3.
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STEG 2: MALA BÖNORNA

Kontrollera om den aktuella 
malningsinställningen matchar den 
rekommenderade inställningen.

Obs! Siffrorna som visas på bilderna är endast 
för referens och kanske inte matchar det som 
visas på din maskin.

Tryck på START GRIND (STARTA MALNING). 
Rör inte portafiltret innan malningen är klar.

Om de inte matchar, justera aktuell 
malningsstorlek genom att vrida mittvredet 
på vänster sida av maskinen tills den matchar 
den rekommenderade inställningen.

OBS: När en malning är slutförd kommer maskinen att vara inställd på den bryggstil och storlek som valts 
för denna malning. För att ändra stil och storlek, häll ur kaffepulvret från portafiltret, stäng av och sätt på 
maskinen, och börja om från Steg 1, välj önskad stil och storlek innan du maler.

1. 2.

3.
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STEG 3: BRYGGA ESPRESSO

*KNOCK BOX SÄLJS SEPARAT PÅ NINJAKITCHEN.EU/ACCESSORIES

4.

6.

1. 2.

3.

5.

7.

Ställ en stor kopp (400 ml eller större) 
under portafiltret.

När det är klart piper maskinen igen för att 
signalera att bryggningen är slutförd. Ta försiktigt 
bort portafiltret från grupphuvudet. Töm kaffet 
genom att knacka ytan på filterkorgen över en 
behållare eller en knock box*.

Rikta portafiltret mot den orangea 
pricken på grupphuvudet.

Fäst portafiltret så att det är i linje med låspilen.

Tryck på START BREW (STARTA 
BRYGGNING). Maskinen piper för att 
signalera att bryggningen har startat. 
Förloppsindikatorn tänds för att 
indikera bryggningens status. 
Det här tar ungefär 30 sekunder.

Ta bort tratten från portafiltret.På en stabil och jämn yta, medan 
tratten fortfarande är fäst, ska du 
trycka ned tampern helt tills den 
vidrör tratten.

S  +  M  +  L  +  XL
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RECEPTINSPIRATION 

DUBBEL 
ESPRESSO

LATTE TUNT SKUM

60 ml
150 ml

240 ml

VALFRI MJÖLK, 
upp till latte-
markeringen

Espresso med ångad mjölk och tunt skum.

DUBBEL 
ESPRESSO

CAPPUCCINO TJOCKT SKUM

VALFRI MJÖLK, upp 
till cappuccino-

markeringen

60 ml
150 ml

240 ml

Espresso med ångad mjölk och tjockt skum.

DUBBEL 
ESPRESSO

FLAT WHITE

60 ml
150 ml

240 ml

TUNT SKUM

120 ML VALFRI 
MJÖLK

Liknar en latte, med mindre mjölk och ett tunnare lager skum.

* Du kan fylla på din americano med hjälp av varmvattenfunktionen. 
Se instruktionshäftet för mer information.

DUBBEL ESPRESSO

+ VARMVATTEN

ELLER

AMERICANO
DRYCK

FUNKTIONAMERICANO
Espresso serverad med varmvatten i ett 2:1 förhållande mellan vatten och espresso*​

Vi vet att preferenser varierar när det gäller mängden mjölk som önskas i din kopp. Du kan justera mängden 
mjölk i mjölkkannan beroende på din preferens. 



STEG 4: SKUMMA MEJERI- ELLER VÄXTBASERAD MJÖLK

KOLLA IN INSPIRATIONSGUIDEN FÖR FLER RECEPT OCH INFORMATION.

1.

4.

6.

8.

2.

3.

5.

7.

Fyll mjölkkannan med önskad mängd 
mjölk.

Det här tar ungefär 90 sekunder.

Tryck ner ångstaven med hjälp av gummifliken. 
Maskinen kommer automatiskt att rengöra 
insidan av staven efter varje användning.

Anpassa efter den mjölk du använder 
(mejeribaserad) mjölk eller växtbaserad.

Innan du häller i mjölken ska du knacka kannan på en 
plan yta och snurra den för att få bort stora bubblor. 
Häll skummad mjölk över espresso och njut.

Använd skumvredet för att välja 
skumtjocklek.

När skumningen är klar, ta bort kannan och 
torka genast av ångstaven med en fuktig trasa.

Dra ut ångstaven. Sätt in ångstaven 
i mjölkkannan och ställ sedan på 
mjölkplattformen.

S  +  M  +  L +  XL

VAR FÖRSIKTIG EFTERSOM ÅNGSTAVEN KOMMER ATT VARA VARM
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Du kanske märker att den rekommenderade malningsinställningen 
kan komma att ändras. Detta är Barista Assist-teknik som justerar 
den rekommenderade malningsinställningen för att hjälpa dig att få 
korrekt utmatning av espresso. När du tillsätter fler bönor kan det 
ta 2–3 bryggningar att uppnå den optimala malningsinställningen. 
Med tiden kan du märka att din rekommenderade malningsinställning 
ändras för att ta hänsyn till åldrande bönor. Detta är normalt. Se till 
att din nuvarande malningsgrad alltid matchar den rekommenderade 
malningsgraden för korrekt extrahering av espresso.

En exakt dos kaffe är också viktig för korrekt utmatning av espresso. 
Barista Assist-tekniken har en inbyggd våg som maler tills du har 
rätt dos av kaffepulver i ditt portafilter. När portafiltret är monterat 
i malningshållaren ska du släppa omedelbart så att det korrekt kan 
väga och dosera kaffepulvret. 

FÖRSTÅ

BARISTA ASSIST-
TEKNIKEN

Observera att malningsrekommendationen endast kommer att justeras över tid för espressobryggningar.  
För filterkaffebryggningar förblir malningsrekommendationerna desamma.

SÅ HÄR SER KORREKT 
ESPRESSOEXTRAHERING UT

• �Espresso rinner ut i  
en långsam, jämn takt.

• �Du kommer att se en 
karamellfärgad vätska rinna ut. 
Det är kaffets crema.

• �Det kommer att finnas ett lager 
crema på toppen av din dryck. 
Luta gärna koppen för att se 
om crema-lagret fortfarande är 
helt synligt. Om du fortfarande 
bara kan se den karamellfärgade 
vätskan har du en korrekt bryggd 
espressoshot. 

SV
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ANPASSA DIN BRYGGNING

Smakar espresson eller kaffet inte som du hade hoppats? Som tur är låter vår Ninja Luxe Café dig anpassa din dryck efter personliga preferenser!

Öka 
eller minska  

styrkan​

Justera till ett  
annat läge – 

”classic” (normal) 
eller ”rich” (fyllig)​

För stark  
eller för svag​ smak

KAFFE

Matcha malnings 
storlek med  

rekommendationen 
och se till att  
bönorna är 

inställda korrekt

För mycket volym

Får du bara  
droppar av  

espresso? Prova  
att öka malnings 
storleken i steg  

om +1 för att öka 
vattenflödet​

Matcha malnings 
storlek med  

rekommendationen 
och se till att  
bönorna är 

inställda korrekt

För lite volym Smakar bittert  
eller bränt Smakar surt

BRYGGER DU ESPRESSO ELLER KAFFE?​

ESPRESSO

Ändra 
malningsinställningen 

i steg om +/-1. Om 
smaken är fortfarande 
bitter eller bränd, öka 

malningsstorleken. 
Om den är svag 
eller sur, minska 

malningsstorleken

Att minska  
espressostyrkan 

kommer att 
producera  
mer volym 

ELLER
Prova att brygga  
en fyrdubbel shot

Att öka  
espressostyrkan 

kommer att 
producera  

mindre volym​

Minska  
bryggnings-

temperaturen​

Öka  
bryggnings-

temperaturen​

OBS: Undvik att använda smaksatta 
bönor. Oljor och sockerarter som tillsätts 
bönorna kan öka ansamlingen av rester 
i kvarnen och öka den rekommenderade 
rengöringsfrekvensen.

BÄSTA PRAXIS  
FÖR BÖNOR

För bästa resultat, använd  
nyrostade kaffebönor.

När du köper kaffebönor  
är det bäst att köpa en påse  

med ”Rostad den”-datum  
snarare än ”Bäst före”-datum 

 för att säkerställa kvalitet  
och färskhet.

Vi rekommenderar att du  
använder kaffebönor inom 20 dagar  

efter ”Rostad den”-datumet.  
Att köpa mindre förpackningar med  

bönor kommer att hjälpa till att 
säkerställa optimal färskhet  

för varje bryggning.

OBS: Även om vi rekommenderar att alltid följa Barista Assist-teknik kan du, om ovanstående inte 
fungerar för att förbättra din espressobryggning, prova en inställning grövre för bitter smak, en 
inställning finare för sur smak.
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TIPS OCH TRICKS

JUSTERA DIN BRYGGTEMPERATUR- OCH STYRKA

JUSTERA BRYGGTEMPERATUR 
1	�   Håll in knappen SIZE (STORLEK) i tre sekunder.

2	�  �Vrid mittvredet till _h06 och tryck sedan på 
mittvredet för att välja.

3	�  �Vrid mittvredet för att välja önskad inställning och 
tryck sedan på mittvredet för att välja.

LÅG: Låg temperatur

M:   Medeltemperatur

HÖG:  Hög temperatur

För att lämna menyn för ytterligare inställningar, tryck på 
knappen SIZE (STORLEK).

Temperaturinställningen påverkar extraheringen av 
espresso och smaken på din dryck. För bästa resultat 
och korrekt bryggning rekommenderar vi en låg eller 
medelhög temperatur för mörkare rostningar, och en 
medelhög eller hög temperatur för ljusare rostningar.

VÄLJA RÄTT KOPP 
Se till att koppen du använder är lämplig för storleken på 
din dryck. Använd en kopp som är av liknande storlek som 
din dryck för en varmare dryck.

Tjockleken på det material som din kopp är gjord av 
kommer också att påverka temperaturen på din dryck. 
Använd en kopp tillverkad av ett tunnare material för en 
varmare dryck.

FÖRVÄRMNING INNAN DU BRYGGER 
Att köra varmvatten genom grupphuvudet och 
portafiltret kommer att hjälpa till att förvärma dem och 
maskinen för framtida bryggningar.

För att ytterligare höja temperaturen på din dryck, kör en 
dubbel espresso med endast vatten genom portafiltret in 
i koppen du skulle vilja brygga din dryck i. Temperaturen 
på din kopp kommer att påverka temperaturen på 
din dryck. Häll ut vattnet och torka sedan koppen 
och portafiltret. Fortsätt sedan med bryggningen. 
Se Vattenspolning för instruktioner.

JUSTERA MJÖLKTEMPERATUREN 
Justera mjölktemperaturen i de ytterligare 
inställningarna. 

1	�   Håll in knappen SIZE (STORLEK) i tre sekunder.

2	�   �Vrid mittvredet till _h07 och tryck sedan mittvredet 
för att välja.

3	�   �Vrid mittvredet för att välja önskad inställning och 
tryck sedan på mittvredet för att välja.  

Låg: Välj denna inställning om ditt skum blir för varmt 
eller om du vill att skummet ska vara något tunnare. 

Medel: Vår baristarekommenderade standardinställning. 

Hög: Välj denna inställning om ditt skum blir för kallt 
eller om du vill att skummet ska vara något tjockare.

För att lämna menyn för ytterligare inställningar, tryck på 
knappen SIZE (STORLEK).

JUSTERING AV KAFFESMAK 
Barista Assist rekommenderar en malningsstorlek 
beroende på bryggstil- och storlek. Eftersom alla bönor 
inte rostas på samma sätt, har du med malningsvredet 
möjlighet att justera smakprofilen. 

Smaken är för bitter: Öka malningsstorleken 

Smaken är för sur: Minska malningsstorleken 

BÄSTA PRAXIS FÖR BÖNOR
Använd nyrostade kaffebönor för bästa resultat

När du köper kaffebönor är det bäst att köpa en påse med ”Rostad den”-datum  
snarare än ”Bäst före”-datum för att säkerställa kvalitet och färskhet.

Vi rekommenderar att du använder kaffebönor inom 20 dagar efter ”Rostad den”-datumet.

JUSTERA BRYGGSTYRKA 
Justering av bryggstyrkan:
För att justera bryggstyrkan, tryck på knappen 
STRENGTH (STYRKA).

Alternativ för espressostyrka:
•	� Standard: Större kopp, mindre koncentrerad: 

4:1 förhållande mellan vatten och kaffepulver

• •	 2,5:1 förhållande mellan vatten och kaffepulver

• • •	� Mindre kopp, mindre koncentrerad: 2:1 förhållande mellan 
vatten och kaffepulver

Alternativ för kaffestyrka:
•	 Mild: Mindre kaffepulver doseras

• •	 Standard
• • •	 Stark: Mer kaffe kommer att doseras

OBS: Om du justerar espressons bryggstyrka påverkas 
bryggvolymen. Styrka 1 kommer att ha en större utmatning 
än standardinställningen. Använd en större kopp än vanligt.

SV
EN

SK
A



RENGÖRING OCH UNDERHÅLL

DAGLIGT UNDERHÅLL

TÖMMA DROPPBRICKAN 
När den orangea indikatorn 
för tom behållare har stigit så 
mycket att den syns, är det dags 
att tömma huvuddroppbrickan.

DELAR SOM TÅL MASKINDISK
– Tratt

– Visp

– Rengöringsskiva

– Vattenbehållare

– Bönbehållare

– Alla delar av droppbrickan.

RENGÖRA FILTERKORGARNA  
OCH PORTAFILTRET
Kom ihåg att rengöra dessa efter varje bryggning. Ta 
bort filterkorgen från portafiltret och diska båda noga för 
hand.

RENGÖRA MJÖLKSKUMMAREN
Torka av med fuktig trasa:  Gör detta omedelbart efter 
skumning för att förhindra att mjölk fastnar på ångstaven.

Automatisk rensning: Efter varje skumning, skjut tillbaka 
ångstaven i nedåtpositionen utan kannan för att initiera en 
automatisk rensning. Detta hjälper till att rengöra insidan 
av ångstaven efter skumning. Du kan rensa när som helst 
genom att trycka på knappen PURGE (RENSA).

Avtagbar visp: Ta bort vispen från mjölkkannan 
och diska noga för hand efter varje användning.

För en djupare rengöring av vispen och ångstaven, fyll 
mjölkkannan med vatten och en droppe diskmedel och kör 
programmet THIN froth (TUNT skum).

OBS: Handdiska alla andra delar. 
Sänk inte ner den assisterande tampern i 
vatten. Torka av med en ren fuktig trasa.

OBS: Avlägsna droppbrickan i 
mitten före tömning. Torka av 
med en fuktig trasa separat.
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Se till att maskinen är avstängd och att stickkontakten är 
urkopplad innan du fortsätter.
1	�   ��Ta bort alla bönor från bönbehållaren. Se Byta bönor för 

ytterligare information.
2	�   ��Ta bort bönbehållaren genom att lyfta handtaget och 

vrida moturs.

3	�   ��Ta bort det övre kvarnverket genom att vrida moturs, så 
att den orangea pilen på kvarnverket är i linje med den 
orangea pilen märkt ALIGN (JUSTERA) på maskinen. 
Lyft ur det övre kvarnverket när den har riktats rätt.

4	�   ��Rengör det borttagna kvarnverket med en borste.

5	�   ��Rengör sedan kvarnverket som är fäst vid maskinen 
med rengöringsborsten.

6	�   ��Var noga med att även rengöra insidan av 
malningshållaren.

OBS: Låt INTE kvarnverket komma i kontakt med vatten.

OBS: Använd endast rengöringsborsten som är fäst på 
maskinen vid rengöring av kvarnverket.

RENGÖRA DEN KONFORMADE KVARNEN
För att förhindra igentäppning och säkerställa högsta kvalitet för daglig användning rekommenderas att du rengör din konformade 
kvarn åtminstone varje vecka. Vid användning av mörkrostade, koffeinfria och andra oljiga typer av bönor rekommenderas att kvarnen 

rengörs oftare. För mindre än daglig användning ska du rengöra kvarnen minst en gång i månaden eller när du byter ut eller fyller på bönor.
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RENGÖRING OCH UNDERHÅLL
REGELBUNDET UNDERHÅLL

Följande är instruktioner för avkalknings- och rengöringsprogrammen. Dessa är separata procedurer 
och ska göras när motsvarande lampa lyser på kontrollpanelen.

AVKALKNING
Beräknad tid: ungefär 90 minuter

När lampan descale (avkalka) tänds måste du köra ett 
avkalkningsprogram. Om en avkalkning inte utförs efter att lampan 
har tänts kommer dryckeskvaliteten att försämras och maskinen kan 
bli igensatt och sluta fungera.
Avkalkning bryter ned och avlägsnar kalk- och mineralavlagringar 
inuti maskinen. Detta hjälper till att bibehålla topprestanda om det 
utförs rutinmässigt med en avkalkningslösning när lampan DESCALE 
(AVKALKA) tänds.
1	�   ��Säkerställ att huvuddroppbrickan är helt tömd, eftersom en del 

av vattnet som bryggs från avkalkningsprogrammet kommer att 
hamna i droppbrickan. Om huvuddroppbrickan inte töms kan 
den rinna över.

ELLER
	   �fyll vattenbehållaren med 47 cl vit vinäger och fyll sedan 

behållaren med vatten upp till linjen ”Descale” (Avkalka).
3	�   ��Sätt i den dubbla filterkorgen i portafiltret. 
4	�   ���Fäst portafiltret i grupphuvudet.
5	�   ��Se till att mjölkkannan ställs på mjölkkannans plattform med 

ångstaven inuti.
6	�   ��Ställ en tom kopp (minst 0,5 l) under portafiltret. Du kan behöva 

avlägsna den mittersta droppbrickan.
7	�   ��Tryck på knappen DESCALE (AVKALKNING), tryck sedan på 

mittvredet för att påbörja avkalkningsprogrammet.
8	�   ��Maskinen kommer att starta avkalkningsprogrammet. Maskinen 

kommer att spola igenom lösningen genom ångstaven och 
portafiltret under ungefär 90 minuter. Maskinen räknar ned den 
återstående tiden på kontrollpanelen. 

9	�   ��Maskinen kommer att pipa för att indikera när 
avkalkningsprogrammet är klart.

10	�  ��När rengöringsprogrammet är klart ska du försiktigt ta bort både 
portafiltret, huvuddroppbrickan och mjölkkannan eftersom det 
kan finnas vatten i var och en av dem.

11	�  ��Töm innehållet och handdiska med varmt vatten med 
diskmedelslösning för att avlägsna eventuell lösning som kan 
påverka kaffets smak. 

12	�  ��Fyll behållaren med rent vatten upp till, men inte över, 
markeringen för Max Fill (Maximal fyllning).

13	�  ��Sätt tillbaka huvuddroppbrickan på maskinen och sätt i 
portafiltret i grupphuvudet. Sätt inte tillbaka mjölkkannan.

14	�  ��Spola grupphuvudet genom att köra en klassisk bryggning på 0,3 liter.
15	�  ��När mjölkkannan är borttagen spolar du ångstaven genom att 

trycka på knappen PURGE (RENSA).

2	�   �Lös upp det medföljande Ninja avkalkningspulvret i en separat behållare 
med 1 liter vatten. Häll lösningsblandningen i vattenbehållaren.

KÖRA ETT RENGÖRINGSPROGRAM
Beräknad tid: ungefär 6 minuter

Ett rengöringsprogram spolar bort kvarvarande oljor eller kaffesump 
som har samlats i och runt grupphuvudet. Lampan CLEAN (RENGÖRA) 
tänds automatiskt för att indikera när ett rengöringsprogram krävs. Du 
kan också köra ett rengöringsprogram om du märker en förändring i 
bryggkvaliteten. Rengöringsprogrammet behöver rengöringsskivan 
(medföljer maskinen och förvaras i tillbehörsförvaringen) och en 
rengöringstablett (medföljer också och kan köpas på ninjakitchen.eu/
accessories). 

Följ dessa steg för att köra ett rengöringsprogram: 

1	�   ��Säkerställ att huvuddroppbrickan är helt tömd, eftersom vattnet 
som bryggs från avkalkningsprogrammet kommer att hamna 
i droppbrickan. Om huvuddroppbrickan inte töms kan den 
rinna över.

2	�   �Fyll vattenbehållaren upp till men inte över markeringen Max Fill 
(Maximal fyllning). 

3	�   ��Sätt i den dubbla filterkorgen i portafiltret.
4	�   ���Placera rengöringsskivan ovanpå den dubbla filterkorgen, 

med handtaget uppåt.

5	�   ��Placera en rengöringstablett i mitten av rengöringsskivan.

6	�   ��Fäst portafiltret i grupphuvudet.
7	�   ��Tryck på knappen CLEAN (RENGÖRA), tryck sedan på mittvredet 

för att påbörja rengöringsprogrammet.
8	�   ��Maskinen påbörjar processen med att spola filterskärmen 

och grupphuvudet samt leda vatten och avlagringar från 
rengöringsprogrammet ner i huvuddroppbrickan. 

9	�   ��Rengöringsprogrammet tar ungefär 6 minuter att slutföra. 
Maskinen piper när rengöringsprogrammet är klart. 

10	�  ��När rengöringsprogrammet är klart ska du försiktigt ta bort både 
portafiltret och huvuddroppbrickan, eftersom det kan finnas 
vatten i båda. Diska för hand med varmt vatten och diskmedel.

OBS: Avlägsna vattenfiltret från behållaren innan du påbörjar 
avkalkningsprogrammet.
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