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DIN GUIDE TILL

ESPRESSO- OCH KAFFE
PERFEKTION

UTAN GISSANDE

Valkommen till Ninja Luxe Cafe, det intelligenta systemet
som guidar dig till den perfekta koppen. Harifran ar du
sidor bort fran tips, trick och instruktioner for att skapa en
kopp espresso, filterkaffe, eller kallbryggt kaffe av
kafékvalitet. Da satter vi igang med bryggningen.

FORHOJ
DIN STATION

Hitta premiumtillbehér,
extra rengoéringsmaterial med Knock Box Delbar tillbringare
mera pad ninjakitchen.eu for kafisSa paiE2Su
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LAR KANNA DIN

LUXE CAFE

DUBBEL

-

Lattanvand
kontrollpanel

Intuitiv display med
malningsrekommendationer
och en férloppsindikator.

™,

Integrerad konformad
kvarn med vred

Maler bénorna med

Assisterad tamper
Utformad for att applicera
ratt mangd jamnt tryck
for att fa till den perfekta
kaffepucksformen.

Tratt

Férhindrar kaffepulver fran att
rinna dver vid malning

och underlattar pressning.

Sétt alltid pa tratten fére malning.

Enkla-, dubbla- och precision fér en jamn
Luxe-filterkorgar malning. Vilj mellan 25
Sitter inuti portafiltret for att halla malningsinstéllningar, fran
kaffepulvret och brygga drycken. grov till extra fin.

ENKEL: espresso, americano,
kallpressad

DUBBEL: espresso, americano, Inbyggd vag
kallpressad Viktbaserad dosering for att
LUXE: fyrdubbel espresso, sakerstélla en perfekt mangd
americano, filterkaffe, kallbryggt, kaffepulver varje gang.
kallpressat

Portafilter . .
Haller filterkorgarna pa plats Modulér droppbricka
fér malning och bryggning. med indikator
Fangar upp spill och kan
tas bort for enkel rengéring.
Den |I6stagbara mittbrickan
passar en resemugg.




Bonbehallare Vattenbehallare
Skyddar bénorna fran UV-ljus sa Avtagbar
att de haller sig fréscha langre. ttenb t\:o"g 2 2 it
Avtagbar fér enkel pafylining. vl el Rl e

Rengdringsskiva
Anvands for att koéra
ett rengdéringsprogram.
Se bruksanvisningen for
instruktioner.

Angstav
Angar mjolk och reglerar
temperaturen sa att den
inte branns vid. Rengor
sig sjdlv med automatisk
rengoringsfunktion.

|
@ o——i  Tillbehdrsfack

Anvands for att férvara

=
Tl - den enkla filterkorgen,
1 IIJ' dubbla filterkorgen,
| Luxe-filterkorgen,

rengdringsskivan,
och borsten.

Justerbar koppbricka Mjolkkanna med Rengoringsborste
Det avtagbara stéllet med integrerad visp Kan anvéndas for att rengdra
tre olika nivaer férhindrar spill Ingraverade pafyllningslinjer fér alla delar av maskinen, fore
och sténk. enkel avlasning och en integrerad eller efter anvandning.

visp for fluffigt skum utan du
behéver anvanda hdanderna.




OM DU AR SUGEN PA DET,

KAN DU BRYGGA DET

Fran dina kaféfavoriter till dina dagliga masten,
gor allt utan att behdva gissa.

4 )
[
<2 < U
SKANNA HAR ENKEL DUBBEL LUXE

fér instruktionsvideor, FILTERKORG FILTERKORG FILTERKORG

recept, och rengdring

samt underhall.
\_ J

ESPRESSO UTAN GISSNINGAR

ESPRESSO FYRDUBBEL AMERICANO
En enkel eller dubbel shot av Fyra shots av mycket fyllig En enkel, dubbel eller
balanserad espresso perfekt espresso for storre eller fyrdubbel espresso med en
for de flesta espressobaserade koncentrerade drycker. skvatt varmvatten. Detta kan
drycker. fyllas pa med hjalp av

varmvattenfunktionen.



VALBALANSERAT FILTERKAFFE

CLASSIC (KLASSISK) RICH (FYLLIG) OVER ICE (OVER IS)
Balanserat kaffe som ar Mer koncentrerat Sarskilt programmerat for att
tillrackligt lent att drickas kaffe perfekt att bland brygga koncentrerat varmt
som det ar. med mjélk och kaffe o6ver is for en dryck som
smaksattningar. aldrig blir utspadd.

FYLL KOPPEN MED IS FORE BRYGGNING.

SNABB KALLBRYGGNING

COLD BREW (KALLBRYGGNING) COLD-PRESSED (KALLPRESSAD)

Bryggt vid en lagre temperatur for espresso bryggd vid en lagre temperatur
ultralent, naturligt sott kaffe. for battre kalla drycker.

FYLL KOPPEN MED IS FORE BRYGGNING.



DEN PERFEKTA KOPPEN MED

BARISTA ASSIST-

TEKNIK

Kalibrerar installningar automatiskt efter bryggning for att leverera
den perfekta koppen
UTAN GISSNINGAR

Integrerad kvarn och inbyggd vag Kontrollerar och justerar [6pande
anpassar l6pande malningen bryggtemperatur- och tryck. Kalibrerar
for slat, koncentrerad espresso malningsrekommendationerna fér

nasta bryggning sa att du far den
perfekta koppen utan att behdva gissa.



AMNT MIKROSKUM MED

DUBBELT SKUMSYSTEM

Var temperaturkontrollerade angstav och integrerade visp verkar
tillsammans for att skapa varmt eller kallt skum fran
MEJERI- ELLER VAXTBASERAD MJOLK

ANGAD MJOLK TUNT SKUM TJOCKT SKUM KALLT SKUM
Angar férsiktigt till Ett tunt lager skum, Klassiskt, fluffigt skum Kallt tjockt skum som
en perfekt perfekt for flat white, for att toppa drycker passar perfekt med
dricktemperatur, perfekt latte och lattekonst! som cappuccino. valfria varma eller kylda
for kaffe, varm choklad drycker.

eller matcha.

Fragor? ninjakitchen.eu 9



BRYGGTIPS

Ha dessa i atanke nar du maler, pressar och brygger.

VALJA BONOR
For basta resultat, anvand nyrostade kaffebonor.

N&r du képer kaffebénor ar det bést att képa en pase med “Rostad den”-
datum snarare dn ”Bast fére”-datum for att sakerstalla kvalitet och farskhet.

Vi rekommenderar att du anvander kaffebénor inom 20 dagar
efter ”Rostad den”-datumet.

STALLA IN DIN MALNINGSGRAD

N&r du anvander bdnor fér férsta gangen eller tillsitter fler bénor,

kan det ta 2-3 espressobryggningar att uppna den optimala
malningsinstallningen. Med tiden kan du marka att din rekkommenderade
malningsinstéllning &ndras fér att ta hdnsyn till aldrande bdnor. Detta &r
normalt. Se till att din aktuella malningsstorlek alltid matchar den
rekommenderade for korrekt utmatning av espresso.

BYTA BONOR
1 Las upp bdnbehallaren genom att rotera handtaget moturs.
2 Ta bort bdnbehallaren och héll ut verblivna bénor.

3 Sitt tillbaka bdnbehallaren i maskinen. Las tillbaka bénbehallaren
genom att vrida pa handtaget medurs.

4 Placera portafiltret med isatt tratt i malningshallaren.

5 Hall knappen START GRIND (STARTA MALNING) intryckt fér att
avlagsna oéverblivna bonor.

6 Lagg i nya bdnor i bédnbehallaren.

PRESSA FYRDUBBLA SHOTS

Nar du brygger en fyrdubbel shot ska du pressa ner kaffepulvret
normalt med tratten pa portafiltret. Ta sedan bort tratten och pressa ner
kaffepulvret en gang till.



a
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PRESSA STORA KAFFEBRYGGNINGAR

Om du brygger en kaffe i storlek L+ (475 ml) eller XL (530 ml) eller kallbrygd
kaffe ska du pressa kaffepulvret for att sakerstélla att ingen kaffesump spiller
déver kanten pa portafiltret. Du behdver inte pressa fér mindre kaffedrycker.

STYRKA

Om din bryggning smakar fér svagt eller for starkt for din smak kan du ta hjalp
av knappen for justering av styrka.
Justering av bryggstyrkan:

For att justera bryggstyrkan, tryck pa knappen STRENGTH (STYRKA). Justering
av styrka skiljer sig at beroende pa om du brygger espresso eller kaffe.
Justering av espressostyrkan:

. Hégre, mindre koncentrerad: 4:1 férhallande mellan vatten och kaffepulver
oo Standard: 2,5:1 férhallande mellan vatten och kaffepulver

« « « Mindre kopp, mindre koncentrerad: 2:1 férhallande mellan vatten
och kaffepulver

OBS: Om du justerar espressons bryggstyrka paverkas bryggvolymen. Styrka 1 kommer
att ha en stérre utmatning &n standardinstallningen. Anvand en storre kopp &n vanligt.

Justeringar av kaffestyrka:

. Mild: Mindre mangd bonor kommer att malas
oo Standard

e o o« Stark: Stérre mangd bénor kommer att malas

SKOLJPROGRAM

Om du gdr en kall dryck omedelbart efter en varm dryck, kommer du att fa
en RINSE-avisering (SKOLJA) ovanfér mittvredet. Se till att portafiltret inte
ar isatt i grupphuvudet innan du fortsatter. Stall en kopp (som rymmer minst
250 ml) under grupphuvudet. Tryck pd START BREW (STARTA BRYGGNING).
Maskinen kommer att pipa fér att indikera att bryggningen har startat.
Forloppsindikatorn tands for att indikera bryggningens status. Nar det ar
klart piper maskinen igen for att signalera att bryggningen &r slutférd. Nar
maskinen har pipit en andra gang, ta bort koppen och héll ut vattnet. Du kan
nu fortsatta med att gora en kall dryck.

Fragor? ninjakitchen.eu 1



STEG1

STALLA IN

STEG 2

MALA

STEG 3

PRESSA

Valj filterkorg baserat pa dryckesval.

Rikta in flikarna pa filterkorgen
med skarorna pa portafiltret
och tryck ner.

Placera tratten ovanpa portafiltret,
genom att rikta in skarorna pa

tratten mot skarorna pa portafiltret.

Tryck nedat tills tratten lases pa
plats i portafiltret.

Satt in portafiltret rakt i
malningshallaren, sékerstall att
det ar jdmnt och sitter ordentligt.

12

Vrid mittvredet for att valja
ESPRESSO (ESPRESSO).

Anvand malningsvredet pa vanster
sida av maskinen fér att matcha
nuvarande malningsstorlek till
rekommenderad malningsstorlek.

Tryck pa START GRIND
(STARTA MALNING).

Uy
0O ¢

grind espresso

hot water

Med portafiltret pa en fast, jAmn
yta, och med tratten fortfarande
fastsatt, tryck tampern hela
vagen ner tills den vidror tratten.

/g

Ta bort tratten och férvara den
pa vanster sida av maskinen.




STEG 4

BRYGGA

STEG 5| VALFRITT

SKUMMA

Fyll mjélkkannan till en av de
rekommenderade fyllningslinjerna.
Overskrid INTE markeringen for
maximal fyllnad.

Satt sedan portafiltret i
grupphuvudet genom att rikta in
de orangea prickarna och vrida
at hoger.

An000nn ﬁ_—\ %

Stall mjdlkkannan pa
mjodlkkannans plattform.
Tryck pa knappen MILK TYPE
(MJOLKTYP) baserat pa vilken
mjolk som &r i kannan.

Vrid vredet FROTH (SKUM) for att
vélja skumtyp, tryck sedan pa
Start Froth (STARTA SKUMNING).

Stéall koppen under portafiltret.

Tryck pd START BREW
(STARTA BRYGGNING).

Nar bryggningen ar klar,
tdém kaffesumpen i en knock
box eller behallare.

atte.
o uccir\a

—

TIPS

¢ Om tampern inte
komprimerar kaffepulvret
i en fyrdubbel espresso,
forsok att ta bort tratten
och pressa igen.

¢ Om du brygger en kall
dryck direkt efter att ha
bryggt en varm, behoéver
du kdra programmet Rinse
(Skolja). Se Bryggtips
foér instruktioner.

+ SKANNA HAR for
instruktionsvideor, recept,
och rengéring och underhall.

[m] 543 [m]
[m]5r2y

FOR MER INFORMATION,

\ se bruksanvisningen.

Fragor? ninjakitchen.eu 13



STAR

ESPRESSOSHOT

NYBORJARRECEPT @ 0O

BRYGGNINGSTID: CIRKA 2 MINUTER | FUNKTION: ESPRESSO
TILLBEHOR: DUBBEL FILTERKORG | GER: 1PORTION

e,

Satt i den dubbla filterkorgen

i portafiltret och placera
tratten ovanpa. Montera sedan
portafiltret i malningshallaren.

oBS!
For mer information, se sidorna
12-13.

INGREDIENSER
Farska kaffebdnor

ANVISNINGAR

Vrid mittvredet tills programmet Pressa kaffepulvret. Ta sedan
ESPRESSO (ESPRESSO) lyser, bort malningstratten och montera
justera malningsstorleken och portafiltret i grupphuvudet.

tryck sedan pa START GRIND
(STARTA MALNING).



Stall en espressokopp under
portafiltret. Tryck pa mittvredet
for att START BREW (STARTA
BRYGGNING).

OBS

Om en enkel espressoshot
odnskas, anvand den enkla
filterkorgen. Om en storre
fyrdubbel shot 6nskas, anvand
luxe-filterkorgen. Justera
koppstorleken efter behov.

Fragor? ninjakitchen.eu
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STAR

FLAT WHITE

NYBORJARRECEPT @ 0O

BRYGGNINGSTID: CIRKA 2 MINUTER | SKUMTID: CIRKA 2 MINUTER | FUNKTION: ESPRESSO
TILLBEHOR: DUBBEL FILTERKORG | GER: 1PORTION

INGREDIENSER

Farska kaffebdnor
120 ml valfri mjolk

ANVISNINGAR

Satt i den dubbla filterkorgen Vrid mittvredet tills programmet Pressa kaffepulvret. Ta sedan

i portafiltret och placera ESPRESSO (ESPRESSO) lyser, bort malningstratten och montera
tratten ovanpa. Montera sedan justera malningsstorleken och portafiltret i grupphuvudet.
portafiltret i malningshallaren. tryck sedan pa START GRIND

(STARTA MALNING).

ANPASSA D
OBS! genom att tillsatta din féredragna
For r.ner information smaksatta sirap, socker eller krydda.

se sidorna 12-13. Se sidan 38 for inspiration!



Stall koppen under portafiltret.
Tryck pa mittvredet for att
START BREW (STARTA
BRYGGNING).

Tillsatt mjolk i mjdlkkannan, stall
kannan pa plattformen med
angstaven inuti.

OBS!

Glém inte att satta tillbaka angstaven
i dess ursprungliga position for att
lata den rensas automatiskt. Se sidan
43 for fler rengdringsinstruktioner.

Tryck pa knappen MILK TYPE
(MJOLKTYP) tills dnskad mjolk
lyser. Vrid skumvredet tills THIN
FROTH (TUNT SKUM) 71 lyser.
Tryck pa skumvredet fér att
pabdrja skumning. Hall skummad
mjolk dver bryggd espresso och
servera.

Fragor? ninjakitchen.eu 17
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ERM ESPRESS.

CAPPUCCINO -/

NYBORJARRECEPT @ OO

BRYGGNINGSTID: CIRKA 2 MINUTER | SKUMTID: CIRKA 2 MINUTER | FUNKTION: ESPRESSO
TILLBEHOR: DUBBEL FILTERKORG | GER: 1PORTION

INGREDIENSER ANVISNINGAR

Farska kaffebdnor 1 Sattiden dubbla filterkorgen i portafiltret
och placera tratten ovanpd. Montera sedan
portafiltret i malningshallaren.

2 Vrid mittvredet tills programmet ESPRESSO
(ESPRESSO) lyser, justera malningsstorleken
och tryck sedan pa START GRIND (STARTA
MALNING).

3 Pressa kaffepulvret. Ta sedan bort
malningstratten och montera portafiltret
i grupphuvudet.

Valfri mjoélk, upp till cappuccinomarkeringen
Kakaopulver, till garnering

4 Stall koppen under portafiltret. Tryck pa
mittvredet for att START BREW (STARTA
BRYGGNING).

5 Tillsatt mjolk i mjdlkkannan, stéll kannan pa
plattformen med angstaven inuti.

6 Tryck pad knappen MILK TYPE (MJOLKTYP) tills
onskad mjolk lyser. Vrid skumvredet tills THICK
FROTH (TJOCKT SKUM) " lyser. Tryck p&
skumvredet for att pabérja skumning.

7 Hall den skummade mjélken
Over den bryggda espresson.
Stro kakao 6ver mjolken och servera.

ANP

genom att tillsatta smaksatt

sirap, socker eller krydda efter OB

smak och tycke. Se sidan 38 for For mer information,

inspiration! se sidorna 12-13.






AMERICANO @

NYBORJARRECEPT @ 0O

BRYGGNINGSTID: CIRKA 2 MINUTER | FUNKTION: AMERICANO | TILLBEHOR: DUBBEL FILTERKORG | GER:1PORTION

e ceeeessg]

INGREDIENSER ANVISNINGAR

Farska kaffebdnor 1 Sattiden dubbla filterkorgen i portafiltret
och placera tratten ovanpa. Montera sedan
portafiltret i malningshallaren.

2 Vrid mittvredet tills programmet AMERICANO
(AMERICANO) lyser, justera malningsstorleken
och tryck sedan pa START GRIND (STARTA
MALNING).

3 Pressa kaffepulvret. Ta sedan bort
malningstratten och montera portafiltret
i grupphuvudet.

4 Stall koppen under portafiltret. Tryck pa
mittvredet fér att START BREW (STARTA
BRYGGNING).

5 Servera omedelbart nar kaffet har bryggts.

DU KAN FYLLA PA DIN AMERICANO MED HJALP AV
VARMVATTENFUNKTIONEN.

OBS!
For mer information,
se sidorna 12-13.

20



LATTE @ e
o
X

NYBORJARRECEPT @ 0O m
o

BRYGGNINGSTID: CIRKA 2 MINUTER | SKUMTID: CIRKA 2 MINUTER | FUNKTION: ESPRESSO &

TILLBEHOR: DUBBEL FILTERKORG | GER: 1PORTION &

INGREDIENSER ANVISNINGAR

Farska kaffebdnor 1 Sattiden dubbla filterkorgen i portafiltret och

placera tratten ovanpa. Montera sedan portafiltret
i malningshallaren.

2 Vrid mittvredet tills programmet ESPRESSO
(ESPRESSO) lyser, justera malningsstorleken
och tryck sedan pa START GRIND (STARTA
MALNING).

3 Pressa kaffepulvret. Ta sedan bort malningstratten
och montera portafiltret i grupphuvudet.

Valfri mjoélk, upp till lattemarkeringen

4 Still koppen under portafiltret. Tryck pa
mittvredet for att START BREW (STARTA
BRYGGNING).

5 Tillsatt mjolk i mjdlkkannan, stéll kannan pa
plattformen med angstaven inuti.

6 Tryck pa knappen MILK TYPE (MJOLKTYP) tills
onskad mjolk lyser. Vrid skumvredet tills THIN
FROTH (TUNT SKUM) " lyser. Tryck pa skumvredet
fér att pabdrja skumning. Hall skummad mjdlk dver
bryggd espresso och servera.

OE
For mer information,
se sidorna 12-13.

Fragor? ninjakitchen.eu 21
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MACCHIATO -

NYBORJARRECEPT @ OO

BRYGGNINGSTID: CIRKA 2 MINUTER | SKUMTID: CIRKA 2 MINUTER | FUNKTION: ESPRESSO
TILLBEHOR: DUBBEL FILTERKORG | GER: 1PORTION

INGREDIENSER ANVISNINGAR

Farska kaffebdnor 1 Sattiden dubbla filterkorgen i portafiltret
och placera tratten ovanpa. Montera sedan
portafiltret i malningshallaren.

2 Vrid mittvredet tills programmet ESPRESSO
(ESPRESSO) lyser, justera malningsstorleken
och tryck sedan pa START GRIND (STARTA

Valfri mjoélk, upp till markeringslinjen for
minimal fyllnad

MALNING).
3 Pressa kaffepulvret. Ta sedan bort
TIPS malningstratten och montera portafiltret i
Om en mindre mangd énskas, anvand den enkla grupphuvudet.
filterkorgen och brygg en enkel espressoshot. 4 Stall koppen under portafiltret. Tryck pa
mittvredet for att START BREW (STARTA
BRYGGNING).

5 Tillsatt mjolk i mjdlkkannan, stall kannan pa
plattformen med angstaven inuti.

6 Tryck pd knappen MILK TYPE (MJOLKTYP)
tills dnskad mjoélk lyser. Vrid skumvredet tills
THICK FROTH (TJOCKT SKUM) T lyser. Tryck
pa skumvredet for att pabérja skumning. Toppa
espresson med endast skum och servera.

OBS!
F&r mer information,
se sidorna 12-13.




CORTADO

NYBORJARRECEPT @ OO

«
=

JAddSTI W

BRYGGNINGSTID: CIRKA 2 MINUTER | SKUMTID: CIRKA 2 MINUTER | FUNKTION: ESPRESSO
TILLBEHOR: DUBBEL FILTERKORG | GER: 1PORTION

INGREDIENSER ANVISNINGAR

Farska kaffebdnor 1 Sattiden dubbla filterkorgen i portafiltret och
placera tratten ovanpa. Montera sedan portafiltret
i malningshallaren.

2 Vrid mittvredet tills programmet ESPRESSO
(ESPRESSO) lyser, justera malningsstorleken
och tryck sedan pa START GRIND (STARTA
MALNING).

Valfri mjolk, upp till markeringslinjen for
minimal fyllnad

3 Pressa kaffepulvret. Ta sedan bort malningstratten

TIPS g -

Om en mindre mangd énskas, och montera portafiltret i grupphuvudet.
anvand den enkla filterkorgen 4 Stall koppen under portafiltret. Tryck pa
och brygg en enkel espresso. mittvredet for att START BREW (STARTA

BRYGGNING).

5 Tillsatt mjolk i mjélkkannan, stéll kannan pa
plattformen med angstaven inuti.

6 Tryck pa knappen MILK TYPE (MJOLKTYP)
tills dnskad mjolk lyser. Vrid skumvredet tills
THIN FROTH (TUNT SKUM) @ lyser. Tryck
pa skumvredet fér att pabdrja skumning. Hall
skummad mjolk dver bryggd espresso och servera.

OBS!
For mer information,
se sidorna 12-13.
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CHAILATTE MED ESPRESSO

NYBORJARRECEPT @ 0O

BRYGGNINGSTID: CIRKA 2 MINUTER | SKUMTID: CIRKA 2 MINUTER | FUNKTION: ESPRESSO

TILLBEHOR: ENKEL FILTERKORG | BLIR: 1TPORTION

INGREDIENSER

Farska kaffebdnor

3 teskedar chaipulver

Valfri mjolk, upp till lattemarkeringen

TIPS

Om ett starkare resultat 6nskas,
anvand den dubbla filterkorgen och
brygg en dubbel espresso.

ANVISNINGAR

1 Sattiden enkla filterkorgen i portafiltret
och placera tratten ovanpa. Montera sedan
portafiltret i malningshallaren.

2 Vrid mittvredet tills programmet ESPRESSO
(ESPRESSO) lyser, justera malningsstorleken
och tryck sedan pa START GRIND (STARTA
MALNING).

3 Pressa kaffepulvret. Ta sedan bort
malningstratten och montera portafiltret i
grupphuvudet.

4 Stall koppen under portafiltret. Tryck pa
mittvredet fér att START BREW (STARTA
BRYGGNING).

5 Tillsatt chaipulver och mjolk till mjdlkkannan, stall
kannan pa plattformen med dngstaven inuti.

6 Tryck pd knappen MILK TYPE (MJOLKTYP)
tills dnskad mjolk lyser. Vrid skumvredet tills
THIN FROTH (TUNT SKUM) I lyser. Tryck
pa skumvredet for att paborja skumning. Hall
skummad mjolk 6ver bryggd espresso och
servera.

OBS
For mer information,
se sidorna 12-13.



KLASSISK MOCHA MED

CHOKLADSKUM

NYBORJARRECEPT @ OO

BRYGGNINGSTID: CIRKA 2 MINUTER | SKUMTID: CIRKA 2 MINUTER | FUNKTION: ESPRESSO

TILLBEHOR: DUBBEL FILTERKORG | GER: 1PORTION

INGREDIENSER ANVISNINGAR

Farska kaffebdnor 1
2 matskedar valfri varm chokladblandning
Valfri mjolk, upp till cappuccinomarkeringen

TIPS 3
Om en mindre mangd énskas,
anvand den enkla filterkorgen
och brygg en enkel espresso.

Satt i den dubbla filterkorgen i portafiltret och
placera tratten ovanpa. Montera sedan portafiltret
i malningshallaren.

Vrid mittvredet tills programmet ESPRESSO
(ESPRESSO) lyser, justera malningsstorleken
och tryck sedan pa START GRIND (STARTA
MALNING).

Pressa kaffepulvret. Ta sedan bort malningstratten
och montera portafiltret i grupphuvudet.

Stall koppen under portafiltret. Tryck pa
mittvredet for att START BREW (STARTA
BRYGGNING).

Tillsatt varm choklad och mjélk i mjélkkannan,
stall kannan pa plattformen med angstaven inuti.

Tryck pad knappen MILK TYPE (MJOLKTYP)
tills dnskad mjoélk lyser. Vrid skumvredet tills
THICK FROTH (TJOCKT SKUM) =" lyser. Tryck
pa skumvredet for att pabodrja skumning. Hall
skummad mjolk dver bryggd espresso och

servera.

OBS!
F&r mer information,
se sidorna 12-13.
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‘RM ESPRESS.
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AFFOGATO

NYBORJARRECEPT @ OO

BRYGGNINGSTID: CIRKA 2 MINUTER | FUNKTION: ESPRESSO | TILLBEHOR: DUBBEL FILTERKORG

BLIR: 1PORTION

INGREDIENSER

Farska kaffebdnor
1-2 skopor vaniljglass

TIPS

Om en mindre mangd énskas,
anvand den enkla filterkorgen och
brygg en enkel espressoshot.

ANVISNINGAR

1

OB

Satt i den dubbla filterkorgen i portafiltret
och placera tratten ovanpd. Montera sedan
portafiltret i malningshallaren.

Vrid mittvredet tills programmet ESPRESSO
(ESPRESSO) lyser, justera malningsstorleken
och tryck sedan pa START GRIND (STARTA
MALNING).

Pressa kaffepulvret. Ta sedan bort malningstratten
och montera portafiltret i grupphuvudet.

Stall espressokoppen under portafiltret.
Tryck pa mittvredet fér att START BREW
(STARTA BRYGGNING).

Medan espresson bryggs, ldgg glass i ett litet
glas. Nar bryggningen av din shot ar klar ska
du hélla den varma espresson 6ver glassen och
servera omedelbart.

F&r mer information,
se sidorna 12-13.
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ESPRESSO MARTINI

MEDELSVART RECEPT @ @O

BRYGGNINGSTID: CIRKA 2 MINUTER | FUNKTION: KALLPRESSAD | TILLBEHOR: DUBBEL FILTERKORG,
COCKTAILBLANDARE BLIR: 1 PORTION

INGREDIENSER ANVISNINGAR

Farska kaffebdnor 1 Sattiden dubbla filterkorgen i portafiltret
och placera tratten ovanpa. Montera sedan

Isbitar, efter behov c : _ .
portafiltret i malningshallaren.

10 ml agave eller sockerlag 2 Vrid mittvredet tills programmet COLD-

50 ml vodka PRESSED (KALLPRESSAD) lyser, justera

25 ml kaffelikér malningsgraden och tryck sedan pa START
GRIND (STARTA MALNING).

3 Pressa kaffepulvret. Ta sedan bort
malningstratten och montera portafiltret
i grupphuvudet.

4 Stall en cocktailblandare fylld med is under
portafiltret. Tryck pa mittvredet fér att START
BREW (STARTA BRYGGNING).

5 Tillsatt sockerlag, vodka och kaffelikor i
cocktailblandaren. Skaka kraftigt i 10 sekunder,
sila i ett martiniglas och servera.

Nar du brygger kallt efter en varm

bryggning, se till att skolja for att

sanka enhetens temperatur. Se sidan For mer information,
11 for mer information. se sidorna 12-13.
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STEG 1

STALLA IN

STEG 2

MALA

STEG 3

SKAKA

Satt i Luxe-filterkorgen i portafiltret
genom att anpassa korgens flikar
med skarorna pa portafiltret och

tryck ner.

Placera tratten ovanpa portafiltret,
genom att rikta in skarorna pa tratten
mot skarorna pa portafiltret. Tryck nedat
tills tratten lases pa platsi portafiltret.

Satt in portafiltret rakt i

malningshallaren, sékerstall att
det ar jdmnt och sitter ordentligt.

Vrid mittvredet for att valja
CLASSIC (NORMAL). Tryck pa
knappen SIZE (STORLEK)
for att valja din bryggstorlek.
Anvand malningsvredet pa vanster
sida av maskinen fér att matcha
nuvarande malningsstorlek till
rekommenderad malningsstorlek.
Tryck pd START GRIND
(STARTA MALNING).

Uy
0]

q

espresso

Jamna ut malningen med en
latt skakning medan tratten
fortfarande sitter pa.

y

Ta bort tratten och férvara den
pa vanster sida av maskinen.




STEG 4

BRYGGA

STEG 5| VALFRITT

SKUMMA

Montera portafiltret pd grupphuvudet

genom att rikta in de orangea
prickarna och vrida at héger.

Stall koppen under portafiltret.

Tryck pa START BREW
(STARTA BRYGGNING).

Nar bryggningen é&r klar, tém
kaffesumpen i en knock box
eller behallare.

Fyll mjolkkannan till en
av de rekommenderade
fyliningslinjerna.

Stall mjdlkkannan pa mjdlkkannans
plattform. Tryck pa knappen
MILK TYPE (MJOLKTYP) baserat
pa vilken mjélk som &r i kannan.

Vrid vredet FROTH (SKUM) for att
vélja skumtyp, tryck sedan pa
START FROTH (STARTA SKUMNING).

/TIPS

¢ FOr drycker i storlek L,
L+ och XL ska du pressa
kaffepulvret som om du
skulle géra en espresso.

+ SKANNA HAR fér
instruktionsvideor, recept,
och rengéring och underhall.

DRYCKESSTORLEKAR
(milliliter):

AL

s | s
15 | 235

M| M
295 | 355

L |1+
415 | 475

530
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IRISH COFFEE MED KALLT SKUM

NYBORJARRECEPT @ 0O

BRYGGNINGSTID: CIRKA 4 MINUTER | SKUMTID: CIRKA 2 MINUTER | FUNKTION: FYLLIG | TILLBEHOR: LUXE FILTERKORG
BLIR: 1PORTION

INGREDIENSER ANVISNINGAR

Farska kaffebdnor 1 Montera den luxe-filterkorgen i portafiltret
och placera tratten ovanpa. Montera sedan
portafiltret i malningshallaren.

) 2 Vrid mittvredet tills programmet RICH (FYLLIG)
30 ml standardmjolk lyser och valj L. Justera malningsstorleken
60 ml vispgradde och tryck sedan pa START GRIND
(STARTA MALNING).

3 Skaka for att fordela kaffepulvret, ta bort tratten
och montera portafiltret i grupphuvudet.

1 matsked farinsocker
25 ml irlandsk whiskey

4 Tillsatt farinsocker i en stor kopp och stall under
portafiltret. Tryck pa mittvredet fér att START
BREW (STARTA BRYGGNING).

5 Nar kaffet har bryggts, tillsatt whiskyn
och roér om tills sockret har |6sts upp.

6 Tillsatt mjolk och gradde i mjdlkkannan, stall
kannan pa plattformen med dngstaven inuti.

7 Tryck pd knappen MILK TYPE (MJOLKTYP)
tills DAIRY (MEJERIPRODUKT) lyser. Vrid
skumvredet tills COLD FOAM (KALLT SKUM) 7%
lyser. Tryck pa START FROTH (STARTA
SKUMNING) for att pabérja skumningen.
Skeda kallt skum éver bryggt kaffe och servera.

OBS

Ersatt standardmjélk med OBS

vispgradde (totalt 90 ml) for For mer information,
ett annu tjockare kallt skum! se sidorna 34-35.
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HUR MAN BRYGGER

|

LUXE
FILTERKORG

KALLBRYGGT

Bryggt vid en lagre temperatur for

STEG 1

STALLA IN

ultralent, naturligt sétt kaffe.

STEG 2

MALA

STEG 3

SKAKA

Valj filterkorg baserat pa dryckesval.

Rikta in flikarna pa filterkorgen
med skarorna pa portafiltret
och tryck ner.

Placera tratten ovanpa portafiltret,
genom att rikta in skarorna pa

tratten mot skarorna pa portafiltret.

Tryck nedat tills tratten lases pa
plats i portafiltret.

Satt in portafiltret rakt i
malningshallaren, sékerstall att det
ar jdmnt och sitter ordentligt.

34

Vrida mittvredet fér att valja COLD
BREW (KALLBRYGGT). Tryck pa
knappen SIZE (STORLEK) for att

valja din bryggstorlek.

Anvand malningsvredet pa
maskinens vanstra sida for att
matcha nuvarande malningsstorlek
med rekommenderad malning.
Tryck pa START GRIND
(STARTA MALNING).

Oy
0 ¢

Jamna ut malningen med en
latt skakning medan tratten
fortfarande sitter pa.

Ta bort tratten och férvara den
pa vanster sida av maskinen.

= 1}




STEG 4

BRYGGA

STEG 5| VALFRITT

KALLT SKUM

Fast portafiltret pa grupphuvudet
genom att rikta de orange
prickarna och dra at héger.

§00000¢

1 TTTn00

Fyll din kopp med is och stall
den under portafiltret.

Tryck pa START BREW
(STARTA BRYGGNING).

N&r bryggningen ar klar, tom
kaffesumpen i en knock box
eller behallare.

Fyll mjélkkannan till en av de

rekommenderade fyllningslinjerna.

Stall kannan pa kannplattformen.
Tryck pa knappen MILK TYPE
(MJOLKTYP) for att matcha
mjolken i din kanna.

Vrid vredet FROTH (SKUM)
for att valja skumtyp, tryck
sedan pa START FROTH
(STARTA SKUMNING).

TIPS

¢ Nar du gor en kallbryggning
i storlek L, L+ eller XL maste
du pressa kaffepulvret.

¢ Om du brygger en kall dryck
direkt efter att ha bryggt
en varm, behéver du koéra
programmet Rinse (Skoélja).
Se Bryggtips fér instruktioner.

¢ Bryggningen kan ta
5-10 minuter beroende
pa dryckens storlek.

¢ SKANNA HAR fér
instruktionsvideor, recept,
och rengéring och underhall.

[=]547i [m]
E
[m]5r2ry

DRYCKESSTORLEKAR

(milliliter):

S| S+ | MM+ L[| XL
295 1 355 14151 475 1530

\ 1751 235
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‘(ICKSTARTE’
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KALLBRYGGT KAFFE MED KALLT SKUM

NYBORJARRECEPT @ 0O

BRYGGNINGSTID: CIRKA 5-10 MINUTER | SKUMTID: CIRKA 2 MINUTER | FUNKTION: KALLBRYGGNING
TILLBEHOR: LUXE-FILTERKORG | BLIR: 1PORTION

INGREDIENSER
Farska kaffebodnor
Isbitar, efter behov
60 ml vispgradde

30 ml standardmjolk

ANVISNINGAR

Montera luxe-filterkorgen Vrid mittvredet tills COLD BREW- Skaka for att fordela kaffepulvret,
i portafiltret och placera programmet (KALLBRYGGNING) ta bort tratten och montera
tratten ovanpa. Montera sedan ar belyst, valj M. portafiltret i grupphuvudet.
portafiltret i malningshallaren. Justera malningsstorleken och

tryck sedan pa START GRIND
(STARTA MALNING).

OB ANPASSA DITT KAFFE
For mer information, genom att toppa kallt skum
se sidorna 34-35. med karamellsirap- eller sas.



Fyll ett medelstort glas med
is och stall under portafiltret.
Tryck pa mittvredet for att
START BREW (STARTA
BRYGGNING).

Tillsatt gradde och mjolk i
mjdlkkannan, stall kannan pa
plattformen med angstaven inuti.

Glém inte att satta tillbaka angstaven i
dess ursprungliga position for att |ata
den rensas automatiskt. Se sidan 43 for
fler rengo6ringsinstruktioner.

Tryck pa knappen MILK TYPE
(MJOLKTYP) tills 6nskad mjslk
lyser. Vrid skumvredet tills
COLD FOAM (KALLT SKUM)
" lyser. Tryck p& skumvredet
fér att paborja skumning. Hall
upp skummad mjélk dver den
bryggda drycken och servera.
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VAR DIN EGEN

BARISTA

Skapa din egen kafémeny och slipp att
sta i ko for en kvalitetsdryck igen.

SMAKSATT

MEJERI- ELLER

BRYGGTYP SIRAP ELLER VAXTBASERAD MJOLK

SOTNINGSMEDEL

Honung Standardmjolk
VARM
LG i
Espresso (enkel, dubbel, fyrdubbel) L Skummijolk
Classic (Klassisk) Agave
Rich (Fyllig) Mellanmjélk
Sockerlag

Valfri smaksatt sirap RIS

(t.ex. hasselnét, choklad, vanilj)

KALL Sojamjdlk

Roérsocker

Cold-pressed (Kallpressad)

4 | . Mandelmjélk
Over Ice (Over is) Farinsocker

Cold brew (Kallbr nin
( yogninsy Valfri sockerersattning Cashewmjolk



TIPS

Lagg till en espressoshot till valfri
kaffedryck fér en extra energikick.

Anvand fyllnadsmarkeringarna pa mjdlkkannan fér
att enkelt halla ratt mangd fér populdra drycker.

Om du vill ha ett krémigare skum néar du anvénder
vaxtbaserade mjolktyper, anvand ”barista-stil”’-sorter.

TOPPINGAR

Vispad gradde

Angad mjélk

Kakaopulver

Tunt skum Kanel

Chokladsas

Tjockt skum Karamellsas

Strossel

Kallt skum

wi iwNiw B

Chokladspan

NINJA TESTKOKETS

FAVORIT-/
KOMBINATIONER

MACCHIATO MED SMAK
AV CHOKLAD OCH
HASSELNOT
Espresso (Espresso)
®
Hasselnoétssirap
®
Havremjolk
®
Tjockt skum

®
Chokladsas

VANILJISLATTE
MED KALLT SKUM
Espresso (Espresso)

®
Vaniljsirap
®
Standardmjolk
®

Kallt skum




VALJA

RATT BONOR

Varje utsdkt kopp bodrjar med en perfekt rostad bdna.
Folj denna guide for att valja ratt fér din dryck.

LJUSROST

Hog syra, blommigt och delikat.
Perfekt for bryggkaffe.
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TIPS

Anvand nyrostade kaffebdnor for basta resultat.

Nar du koper kaffeboénor ar det bast att képa en
pase med ”Rostad den”-datum snarare &n "Bést
fore”-datum for att sdkerstalla kvalitet och farskhet.

Vi rekommenderar att du anvander kaffebénor inom
20 dagar efter ”Rostad den”-datumet.

MORKROST

Lag syra, bitter och rostad.
Perfekt for espresso och espressobaserade drycker.

41



42

LAS MER OM

BARISTA ASSIST-

TEKNIK

REKOMMENDATIONER FOR MALNINGSSTORLEK
OCH ADAPTIV BRYGGNING

Var espressomaskin eliminerar det odndliga gissandet som det innebér att
brygga espresso genom att évervaka din bryggning och kontinuerligt justera
instdllningar som malningsstorlek, tryck med mera. Det innebar att du kan
skapa den perfekta koppen utan att behdva gissa.

KONFORMAD KVARN

Tva konformade kvarnar krossar bdnor precis, vilket sékerstéller en konsekvent
partikelstorlek fér en smakrik och balanserad kopp. Var kvarn &r utrustad med
25 malningsstorlekar vilket gér det enklare &n ndgonsin att justera rétt.

INBYGGD VAG

Olika drycker kraver olika mangder kaffe. Medan andra
maskiner endast maler under en viss tid, viger var inbyggda vag
den perfekta dosen for din valda dryck.

SKUMNING MED HANDERNA FRIA
Var integrerade visp och angstav med hég hastighet skapar latt varmt eller kallt
mikroskum fran vilken mjélk som helst, oavsett om den &r mejeri- eller vaxtbaserad.
Den évervakar till och med temperaturen fér att férhindra att mjélken branns vid.

IGENKANNING AV FILTERKORG

Maskinen upptacker automatiskt vilken filterkorg du anvander och
justerar installningarna darefter utan att du behéver lyfta ett finger.



REKOMMENDATIONER FOR

RENGORING OCH

UNDERHALL

AUTOMATISK RENSNING

Angstaven ar utrustad med ett eget rengdringsprogram for att bli
av med inre skrdp och rester. Efter skumning ska du sétta tillbaka
angstaven i sin ursprungliga position utan mjélkkannan sa spolar den
automatiskt sig sjalv ren.

DAGLIGT UNDERHALL

Torka av angstaven med en fuktig trasa omedelbart efter varje
anvandning och anvand borsten fér att rengéra kafferester fran
nagon del av maskinen.

RENGORINGSPROGRAM

Din enhet &r programmerad med ett sjalvrengdéringsprogram.
Fér att halla grupphuvudet rent och fritt fran beldggningar, var noga
med att kéra ett rengéringsprogram nar lampan “clean” (rengéra) lyser.
For mer information, se bruksanvisningen.

AVKALKA
Vattenhardhet paverkar hur ofta din maskin behdver avkalkas.
Anvind vattentestet som ingar i startpaketet, programmera maskinen
med resultaten och kér en avkalkningscykel nar lampan DESCALE
(AVKALKA) lyser fér att halla din maskin igang pa toppniva.

DELAR SOM TAL MASKINDISK

Tratt, visp, rengdringsskiva, vattenbehallare,
bénbehallare och alla komponenter i droppskalen.
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